
TAPAS

ENTRÉES

LE COMPTOIR

A PARTAGER OU PAS
À CHOIX / 10

LE DON RECROZE

DES 3 PLACES

GUACAMOLE
saucisson art isanal de notre vois in
Frédér ic Recros io

tort i l las de mais

HOUMOUS

MINIS MALAKOFFS

houmous de pois chiche et carotte ,
graines de sésame torréfiées

au gruyère AOP

SALADE VERTE / 7
SALADE COMPOSÉE / 11

VELOUTÉ DE CAROTTE / 11
au gingembre et à la citronelle

CEVICHE DE BAR / 18
au fru it de la pass ion ,  cor iandre ,
cebette ,  fru its frais, beurre maison
framboise

SALADE DE FEUILLETÉS DE
CROTTIN DE CHAVIGNOL / 15

BURRATINA ET LÉGUMES DE
SAISON GRILLÉS / 14

à la confiture de fraise pesto de bas i l ic

POULPE GRILLÉ / 21
stracciatella de mozzarella sur l it de
cime di rapa

FALAFELS
beignets de pois chiche ,  mayonnaise
ép icée

ACCRAS DE MORUE
Mayonnaise ép icée

CREVETTES PANÉES
sauce aigre douce



TARTARES
ET CEVICHE

TARTARE DE BOEUF / 34

VIANDES ET
POISSONS

TARTARE DE SAUMON / 34
fr ites fraîches, toasts et salade
(beurre sur demande)

crème montée au wasabi ,  avocats,
mangue ,  fr ites fraîches et salade

CEVICHE DE BAR / 35
au fru it de la pass ion ,  cor iandre ,
cebette ,  fru its frais et beurre maison à
la framboise

ONGLET DE BOEUF / 36
la p ièce du boucher Perroud ,  beurre
maison ,  roquelle ,  parmesan ,  tomates
confites, pommes grenailles au four

CORDON BLEU À L ’ ITALIENNE / 36
fi let de porc ,  Taleggio et jambon cru
fr ites fraîches

SOURIS D ’AGNEAU / 41

PAVÉ DE THON MI-CUIT / 38

confites à la fleur de thym et miel ,
légumes de saison ,  écrasé de pommes
de terre

rougail façon malgache à la mangue ,
tomates et gingembre ,  écrasé de
pommes de terre et légumes

POULPE GRILLÉ / 41
stracciatella de mozzarella sur l it de
cime di rapa

SUPRÊME DE POULET JAUNE AUX
MORILLES / 37

PATES
FRAICHES

SPAGHETTI BURRATA / 26 TAGLIATELLE AUX MORILLES ET
GAMBAS / 39burrata ,  sauce tomate ,  pesto de la

maison gambas rôt ies au p iment d ’Espelette

Ecrasé de pommes de terre ,  légumes
de saison



KIDS

SPAGHETTI / 12

DESSERTS

FILETS DE POULET PANÉS / 12
fr itessauce tomate bas i l ic

CRÈME BRULEE À LA VANILLE ET
NOIX DE COCO / 14
glace caramel beurre salé

CHEESECAKE À LA MANGUE / 13
sorbet fraise

PANNA COTTA / 11

BOULE DE GLACE / 4.50

aux fru its rouges

SORBETS ARTISANAUX :
chocolat, fraise ,  mangue ,  poire ,  abr icot
du valais, citron
GLACES ARTISANALES :
p istache ,  café ,  rhum-rais in ,  caramel
beurre salé ,  vanille

MOELLEUX AU CHOCOLAT ,
COEUR COULANT PISTACHE / 14
glace vanille

CAFÉ GOURMAND / 15
café ou thé ,4 migniardises

SORBETS ARROSÉS / 15
Poire :  Will iamine
Abr icot du valais : Abr icot ine
Citron :  Limoncello ou Vodka

ASSIETTE DE FROMAGES / 13

Pain  CH  -  Volai l les CH/F  -  Bœuf  CH  -  Porc  CH/F  -  Agneau NZ/ IRL  -  Poissons -  Crustacés At lant ique  Nord/ ISL/F

Nos pr ix s ’entendent  en  CHF  TTC  TVA  8 . 1%


